
TAMANOHIKARI Sake Brewing Co., Ltd.
玉乃光酒造株式会社
https://www.tamanohikari.co.jp/

Manufacturing　|　Manufacture of beverages,tobacco and feed

製造業　|　飲料・たばこ・飼料製造業

545-2 Higashisakaimachi, Fushimi-ku, Kyoto 612-8066, Japan

〒6128066

京都府　京都市伏見区　東堺町５４５番地の２

¥65,400,000 (capital 資本金)　51-100 (employees 従業員数)

USDA Organic, EU Organic, Kosher

Area of Interest
North America, Central and South America, Europe, West Asia, Africa, South Asia, Southeast

Asia, China, East Asia (excluding China), Oceania

北米, 中南米, 欧州, 西アジア, アフリカ, 南アジア, 東南アジア, 中国, 東アジア（中国以外）, オセア

ニア

PR
Tamanohikari, born in 1673. For 350 years, with care and

dedication, we have continued to brew the finest sake,

improving with each year. We take great care in selecting

not only the type of rice we use, but also the method by

which it’s planted. Tamanohikari led the industry in reviving

junmai, sake without added alcohol or sugar. Our sake is

made from rice, water, koji, and the simple wish to make

delicious, timeless sake

玉乃光酒造は1673年に創業し、2023年に350周年を迎え、まじめに去年より良い酒をという思

いで造りつづけてきました。派手な酒でもなく、今風の流行とも無縁です。目指したのは、飽き

のこない酒。食事を引き立てる定番。米の品種はもちろん、田植えの仕方にまでこだわり業界に

先駆け「純米酒」を復活させました。米と水と麹、時代に左右されずに、ただ良い酒をつくると

いう心意気だけで、これからも醸し続けます。

Product technology



Kyoto Online Teck Pavillion
https://kyoto-tech-companies.com/


